Bunt & kreativ
durch den Herbst

Vo Jocial Trends inspiriert.
Plant-based serviert.

Herbstzeit ist Genusszeit

Entwickelt von unseren Kéchen fir Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung: pflanzliche
Rezeptideen, die im Kiichenalltag einfach funktionieren. Praxisnah, gelingsicher und mit kreativen Twists
sorgen sie fir moderne Herbstgerichte mit optischem Wow-Effekt.
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Probieren Sie unsere 6 trendstarken Rezeptideen
v Cook & Hold v (Gelingsicher v~ Regenetierfshtig

Crispy Gemiise Balls
an Ube-Piiree ¥

gerdstete Rote Bete / Kiirbiskerne
/ pflanzliche Sour Creme

Ctarter or Main

Dumpling Lasagne
mit Hack &

Butternuss Kiirbis / Blattspinat /
Sprossen

Trend gpecia{

Beef
Stroganoff Art ¥

Spatzle / Pilze / Zwiebel /
Sauerrahm / Essiggurke

Quick & fasy

Best Burger mit
Kombucha Birnen 7

Birnen Kombucha Chutney /
Kiirbis Bun / Babyspinat

Better Fast Food

endori food GmbH & Co. KG

Kebab mit
Apfel-Rotkohl 7

tlirkischer Reis / Apfel Rotkohl
Slaw / Walnuss Miso Majo

High Protein

Crispies Brezel
Bowl &

Feldsalat / gepickelte Zwiebel /
Pilze / Apfel / Rote Bete Bulgur

}TéV Bke—awaq

Folgen Sie uns in


https://endori-professional.com/rezepte/crispy-gemuese-balls-ube-pueree
https://endori-professional.com/rezepte/vegane-dumpling-lasagne-endori-hack
https://endori-professional.com/rezepte/veganes-beef-stroganoff
https://endori-professional.com/rezepte/best-burger-mit-kombucha-birnen
https://endori-professional.com/rezepte/kebab-mit-fermentiertem-apfelrotkohl
https://endori-professional.com/rezepte/muehlen-crispies-brezel-bowl
https://endori-professional.com/foodservice/rezepte
https://endori-professional.com/kontakt
https://endori-professional.com/foodservice
https://www.linkedin.com/company/endori/

